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Menu | *

Menu Il *

Pasta &
Vegetarisch

Senfeier mit Schnittlauchsauce und
Kartoffelpuree, dazu ein Fruchtjoghurt

Enthalt: C,G,| 6,20 €
Szegediner Schweinegoulasch mit
Sauerkraut und Serviettenknddeln

Enthalt: A1,C,l 6,90 €

Cannelloni mit Ricotta, grinem Spargel
und Minestronegemise Dessert:
Erdbeer-Tiramisu

Enthalt: A1,C,G,I 6,90 €

Frahlingssuppentopf mit Huhnfleisch,
Krauterfladle,Eierstichn und
FleischkléRchen, dazu Krustenbrot und
Tafelobst

Enthalt: A1,C,G,| 6,20 €

Geflllte Tortilla mit Chilli-Rinderhackfleisch
und Barbecuegemise, dazu Tomatenreis

Enthalt: ALl 6,90 €

Gefullte Kartoffeltasche mit Tomate und
Mozzarella, dazu Prinze3bohnen

Enthalt: C,G,| 6,90 €

Heringsfilets in Sauerrahm mit
Apfeln,Gurken und Zwiebeln, dazu
Schwenkkartoffeln und Salatgarnitur

Enthalt: D,G,| 6,20 €
Hahnchen-Kebab mit Oliven, Krautsalat
und Gurken-Joghurtdip auf Tirkischem
Fladenbrot

Enthalt: AL,G K, 6,90 €

Zucchini-Méhrenpuffer mit orientalischem
Quark, Falafelballchen und gebratenem
Gemuse in Sesamol

Enthalt: A1,C,G,F,| 6,90 €

Falscher Hase Gefiillter Hackbraten mit
Eiern, dazu Leipziger Allerlei und
Kréauterkartoffeln

Enthalt: A1,C,| 6,20 €
Asiatisches Fisch-Curry mit Gemise in
Kokos-Limettensauce, dazu Jasminreis

Enthalt: D,F,G,| 6,90 €

Vegetarische Moussaka mit Balkankéase
und Auberginen Dessert: Joghurtcreme
mit Honig, Pistazien und Fruchten

Enthalt: G,H7,1 6,90 €
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Aufgrund ortlicher und tfechnischer Gegebenheiten sind nur die mit *gekennzeichneten Menis in allen Betriebsrestaurants
erhaltlich. Bitte beachten Sie die Informationen zu Zusatzstoffen in Lebensmitteln auf Seite 2. Preise inkl. MwSt.

APPETIT!




Damit Sie wissen, was Sie essenl! GA Genuss it

WWW.GENUSSART-DRESDEN.DE

Zusatzstoffe

1 Antioxidationsmittel, 2 Konservierungsstoffe, 3 Farbstoffe, 4 SiRungsmittel, 5 enthélt eine Phenylanalinquelle (bei Aspartam), 6 Geschmacksverstarker, 7 Phosphat,
8 geschwefelt, 9 gewachst, 10 geschwarzt, 11 Oberflache mit Natamycin behandelt, 12 Chinin, 13 Coffein, 14 Alkohol, 15 Milcheiweil3

Bei der Auswahl der Lebensmittel bevorzugen wir kennzeichnungsfreie Erzeugnisse. Die nur in Ausnahmeféllen verwendeten Lebensmittel mit kennzeichnungspflichtigen
Zusatzstoffen sind auf unseren Speisekarten mit Kennziffern kenntlich gemacht.

Allergene

Al Weizen, A2 Roggen, A3 Gerste, A4 Hafer, B Krebstiere (Garnelen, Flusskrebse usw.), C Eier (rohe Eier, Vollei usw.), D Fische, E Erdnisse, F Sojabohnen (Tofu usw.),
G Milch, H1 Mandeln, H2 Haselnlisse, H3 Walniisse, H4 Cashewniisse, H5 Pecanniisse, H6 Paraniisse, H7 Pistazien, H8 Macadamiantisse, | Sellerie, J Senf, K Sesam,
L Schwefeldioxid und Sulfite, M Lupinen, N Weichtiere (Muscheln, Austern usw.)

Wir kénnen nicht ausschlieRen, dass trotz sorgféltigster, organisatorischer und technologischer Arbeitsweise, die angebotenen Produkte Spuren von Allergenen enthalten.
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